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SEMAINE DU 28-04-2025 AU 04-05-2025
MIDI
MARCQ EN BAROEUL — MATERNELS

Entrée K2 Carottes rapees ElTomate (BIO) sauce o7Pizza royale*
persillées ciboulette Crépe au champignon
Plat Fi% Boeuf (BIO) bourguignon | *Waterzooi de poisson Escalope de volaille sauce Curry de pois chiches et
EilAFromage rapé (BIO) FiRiz (BIO) supréme carottes a la pulpe de tomate
Flpates (BIO) Fondue de poireaux a la El# Gratin dauphinois Semoule
FiNFalafels (BIO) sauce & | | créme =>Pépites de colin dorées aux
l'oignon 3 céréales sauce creme

Fromag¢l “IEmmental (BIO)

Dessert|| FiFruit de saison (BIO) Elrromage blanc fagon Brownies FIFruit de saison (BIO)
straciatella
Pain Pain Boulot Baguette Pain campagne rond Pain Platine
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\ Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

g Local B CE2 Bio possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
¥ VBF Vegetarien *Présence de porc

Recette du chef




SEMAINE DU 05-05-2025 AU 11-05-2025
MIDI
MARCQ EN BAROEUL — MATERNELS
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MARCQ-EN-BARCEUL
U ART 3T ¥ VRC
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Mardi

Entrée || BiChou-fleur (BIO) sauce MENU EUROPEEN : MENU EUROPEEN :
cocktail ESPAGNE ALLEMAGNE
Ou rouge aux pommes
EATlch g p
Plat FiColombo de poulet (BIO) NMTortilla oignon pommes de | ©"Saucisse de Francfort* et "f"Egréné de boeufa la
FiRiz (BIO) terre son jus bolognaise
Légumes tajines Semoule Pommes de terre rissolées FkAFromage rapé (BIO)
Msamoussa aux légumes et | Piperade MRoulé végétal et son jus Flpates (BIO)
son jus Egréné végétal + sauce
tomate
Fromage Tomme des Pyrénées ® saint Nectaire
Dessert|| Liégeois vanille EiEruit de saison (BIO) Fromage blanc et coulis de [cake aux pépites de
fruits rouge et sucre chocolat
Pain Pain Rond Blanc Pain Platine Baguette Pain campagne rond
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: C',EZ, ) = Bio 2> Contient du porc possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
Végétarien = MSC Recette du chef

Patisserie du chef

*Présence de porc




SEMAINE DU 12-05-2025 AU 18-05-2025 Y

| DUPONT 3 TR

MARCQ EN BAROEUL — MATERNELS

[ ] MARCO-EN-BARCEUL
e BE ST & EREATT G
_ Jundi | Mardi WMevaredi Jeudi Vendvedi
Entrée MENU EUROPEEN : ElConcombre (BIO) sauce MENU EUROPEEN : GRECE| MENU EUROPEEN : ITALIE
IRLANDE creme FiTomate (BIO) aux oignons
Fiklcoleslaw (carotte BIO,
chou blanc BIO, mayonnaise
Plat % o7 Jambon blanc* Poisson meuniére fagon fish| | Aiguillette de poulet sauce Moussaka Mpizza au fromage
EK2Ecrasé de pomme de and chips paprika KApomme Vapeur Salade iceberg
terre Sauce tartare Julienne de legumes NMdMoussaka végétarienne
Jambon dinde Pommes croustillantes aux | | (carottes, courgette, céleri) (aubergines, pois chiches,
NJjambalaya de légumes herbes FIRiz (BIO) champignons, carottes, couli$
(piperade, tomate, haricots MdGalette de blé et oignons | | de tomate, oignon, fromage
rouges) sauce orientale rapé)
Fromage¢l St Morét Chevre
Dessert|| ZIFruit de saison (BIO) Moelleux pomme Purée pomme cassis Yaourt a la grecque Fruit de saison
Pain Baguette Pain Boulot Pain Rond Blanc Pain campagne rond Pain Platine
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Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

. C',EZ, . - 2> Contient du porc possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
Végétarien = MSC Recette du chef

- *Présence de porc
Patisserie du chef @ HVE P




SEMAINE DU 19-05-2025 AU 25-05-2025 ,.N'
MIDI T %
MARCQ EN BAROEUL — MATERNELS DUP.QN MARCO-EN-BARCEUL
RESTAURATION
_ Jundi | Mardi WMevaredi Jeudi Vendvedi

Entrée Eillceleri (BIO) rémoulade | | PIQUE-NIQUE Flpotage du jour (BIO)

Plat Cordon bleu (volaille) i 07 ¥ R6t de porc* sauce FANAL entilles (BIO) sauce Hoki doré au beurre sauce
Ble dijonnaise tomate fagcon bolognaise napolitaine
FlCourgettes (BIO) crémées| | # carottes vichy EikAFromage rapé (BIO) & Haricot vert
Mcarré fromage fondu Lingot blanc Fipates (BIO) Pommes croustillantes aux

ROt de dinde sauce herbes
dijonnaise

Mijoté de patate douce ét

pommes de terre

Fromage @ pont 'Eveque Flvache qui rit (BIO)

Dessert || EIFruit de saison (BIO) K1® Gaufre Liégeoise [ilcake Liegeois chocolat

Pain Pain campagne rond Pain Platine Baguette Pain Rond Blanc
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1 Local B CE2 Fl Bio > Contient du porc ¥ VBF Les menus ne sont pgg contractuels, le servicg achats étant tributaire des variations
4+ Veégétarien = MSC Recette du chef & AOP patisserie du chefPOssibles des approvisionnements et des délais de commandes.
B issuedeLabel v VPF B SaveurenoOr *Présence de porc

Rouge
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SEMAINE DU 26-05-2025 AU 01-06-2025
MIDI
MARCQ EN BAROEUL — MATERNELS

Entrée || KAcarottes rapées a l'orange Demi pomelos

Plat 1'% Daube de boeuf (BIO) o’ Gratin de pates aux RParmentier végétarien
sauce provencale lardons* Salade iceberg
Semoule EiklFromage rapé (BIO)
Ratatouille de légumes ElGratin de pates au jambon
NMomelette de dinde

NGratin de pates fromager
aux dés de tomates

Fromage ®cantal
Dessert|| Elyaourt & la louche ElFruit de saison (BIO) Flan saveur caramel
Pain Pain Platine Pain campagne rond Baguette
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Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

B CE2 1 Bio 0¥ Contient du porc ¥ VBF _ 4> :
= MSC Recette du chef & AOP patisserie du chefPOssibles des approvisionnements et des délais de commandes.
Bl Issue de Label ¥ VPF Saveur en Or *Présence de porc

Rouge




SEMAINE DU 02-06-2025 AU 08-06-2025 Y
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Entrée ElMelon (BIO) Radis + beurre Flpasteque (BIO)
Plat ZEscalope de volaille a la EiRAGratin de pommes de ¥ steak haché de boeuf «’Saucisse de Strasbourg* gt| Colin pané sauce citron
basquaise terre et tomate (BIO) a la sauce barbecue son jus @ Epinards hachés cuisinés
Pates mozzarella Aubergines grillées FiLentilles aux carottes (BIO) | Riz
Legumes Mediterranéen ‘& Coeur de blé Saucisse de volaille et son jus
MBoulette panée de blé NMGalette végétarienne sauce NRoulé végétal et son jus
fagon thai sauce tomate bercy
Fromage Petit suisse sucré ® saint Nectaire
Dessert|| EIFruit de saison (BIO) Eivyaourt brassé fraise (BIO)| | [icake aux pépites de % Fruit de saison Fromage blanc et coulis de
chocolat fruits rouge et sucre
Pain Pain Boulot Pain Platine Pain campagne rond Baguette Pain Rond Blanc
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B CE2 Fl Bio > Contient du porc ¥ VBF Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
= MSC Recette du chef & AOP patisserie du chefPOssibles des approvisionnements et des délais de commandes.
B issuedeLabel v VPF B SaveurenoOr *Présence de porc

Rouge
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Entrée Salade Créole (ananas, Quiche au fromage “'Melon
surimi, mayonnaise, épices)

SEMAINE DU 09-06-2025 AU 15-06-2025
MIDI
MARCQ EN BAROEUL — MATERNELS

Plat 'Y ROt de Porc* sauce Blanquette de veau a 7iRdchili sin carné (haricots | | ® Poélée de colin doré au
aux herbes l'ancienne rouges BIO, mais BIO, beurre
Purée de Haricots verts et & Carottes vichy poivrons, concentré de Pommes de terre sautées
Pommes de Terre Fipates (BIO) tomate BIO, oignons) i Courgettes (BIO) crémées
Réti de dinde sauce aux MBlanquette de Iégumes FiRiz (BIO)
herbes

*=*Fricassée de poisson blang
sauce ciboulette

Fromage E2® Maroilles
Dessert Eivaourt nature sucré (BIO) | | < Fruit de saison FiFruit de saison (BIO) Elvoelleux chocolat
Pain Pain campagne rond Pain Rond Blanc Pain Platine Pain Boulot
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contient d v ver v Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
/ g ontient du porc /= N égétarien . .. Ly

Recette du @& AOP patisserie df ‘ : |Ssie de Label POSSibles des approvisionnements et des délais de commandes.

i

chef chef ~ Rouge *Présence de porc
B sSaveurenOr #2 Labelrouge .  Global G.AP
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SEMAINE DU 16-06-2025 AU 22-06-2025
MIDI
MARCQ EN BAROEUL — MATERNELS

Entrée || Fipasteque (BIO) Tomate mozzarella
Plat % couscous poulet merguez | | F1'%sauté de boeuf (BIO) | | Nuggets de poulet plein filet | | Beignets de calamar ETortelloni provencale
boulette de boeuf sauce brune Piperade de Légumes Sauce tartare (BIO)
Semoule # Flageolets verts MNuggets au fromage EiRiz (BIO) FIkAFromage rapé (BIO)
Légumes couscous Pommes vapeurs
ER%couscous végetarien "™ Fricassée de poisson
sauce au ras el hanout sauce dieppoise
Fromage Carré de 'Est FiBrie (BIO) Flvache qui rit (BIO)
Dessert|| Petit suisse aux fruits [icake citron % Fruit de saison Purée poire FIFruit de saison (BIO)
Pain Baguette Pain Rond Blanc Pain campagne rond Pain Platine Pain Boulot
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Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

@ CE2 i Bio ¢y Contientdu porc %# VBF Végétarien . . L
Recettedu @& AOP Patisserie du 4 HVE % 1ssue de Label  POSSibles des approvisionnements et des délais de commandes.

chef chef "~ Rouge *Présence de porc
B sSaveurenOr #2 Labelrouge .  Global G.AP




SEMAINE DU 23-06-2025 AU 29-06-2025

MIDI

MARCQ EN BAROEUL — MATERNELS
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Entrée || % Melon FiConcombres (BIO) a la REPAS AMERICAIN:
menthe FikAcoleslaw (carotte BIO,
chou blanc BIO, mayonnaise
Plat Mdpavé fromager sauce Fiw o7 sauté de porcr (BIO) pl Filet de poulet et son jus de || Nuggets de poulet plein filet | | #= poisson meuniére sauce
normande la provencale volaille crémeé Ketchup (dosette) créme
Poélée de champignons Ratatouille de légumes Fipates (BIO) Pommes de terre rissolées | | @ Epinards hachés cuisinés
ElPommes boulangéres Eisemoule (BIO) **Tranche de colin sauce MdNuggets végétal EiRiz (BIO)
Sauté de dinde sauce hollandaise -
provencale ot
N4 Falafel (BIO) sauce S
provencale
Fromage Elpetit suisse (BIO) + sucre ® saint Nectaire
Dessert ﬁFromage blanc (BIO) et EiFruit de saison (BIO) Liégeois chocolat Donut au sucre Fruit de saison
son coulis de fruits rouge
A 4
Pain Pain Platine Baguette Pain Boulot Pain campagne rond Pain Rond Blanc
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porc Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
Recettedu & AOP Patisserie du & HVE B3 |ssue de Label possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
chef chef Rouge *Présence de porc
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Entrée Radis croque sel REPAS FROID PIQUE-NIQUE
QPastéque (BIO)

SEMAINE DU 30-06-2025 AU 06-07-2025
MIDI
MARCQ EN BAROEUL — MATERNELS

2 Melon
Plat Cordon bleu (volaille) Ragodt de poisson au lait de ¥ Braisé de boeuf et son jus % 7 3ambon blanc*
Pommes vapeurs coco Beignets de courgettes Salade de Pates (garniture
Gratin de Carottes FiRiz (B81O) Ndpané de blé fromage épinard| | froide)
Mcarre fromage fondu Poélée de poivrons 3 la sauce tomate Jambon dinde

Thon mayonnaise

Fromage|| @ cantal FlEmmental (BIO)

Dessert || Eifryit de saison (BIO) Creme dessert praliné -£ Fruit de saison E1%7 Fromage blanc (BIO) au
daim
Q Fromage blanc (BIO) et son
coulis de fruits jaune

Pain Baguette Pain Boulot Pain campagne rond Pain Platine
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Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

@ CE2 Fl Bio ¢y Contient du porc %/# VBF W4 Végétarien . . L
Recettedu @& AOP Patisserie du (4 HVE lssue de Label  POSSIblES des approvisionnements et des délais de commandes.
chef chef Rouge *Présence de porc

B sSaveurenOr #2 Labelrouge .  Global G.AP




