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Entrée PORTUGAIS ALLEMAND ANGLAIS ITALIEN ESPAGNOL
Concombre sauce ciboulette Salade mesclun a I'Allemande Fillcoleslaw (BIO) Pizza au fromage Gaspacho a la tomate (froid)
Salade de poivrons (pommes de terre, oignons frits,| | Ayocat vinaigrette v Pizza royale* Macédoine mayonnaise
mesclun)
¥ Carottes rapées a la coriandre
Plat ™Rago(t de poisson portuguais ?'Boeuf paprika ¥ Saucisse* sauce aux oignons a Escalope de poulet pané TortiIIa oignhon pommes de
©1pommes vapeurs (BIO) PRz (BIO) Edpurée de pomme de terre (BIO) sauce milanaise terre
Chou rouge aux pommes B¥ Petits pois a I'oignon Flpates (BIO) Ratatouille
Bouchée de légumes du solejl| Saucisse de volaille et son jus ﬁ Falafels (BIO) sauce
sauce creme MRouls végétal et son jus milanaise
Fromage|| Buchette de chevre i edam (BIO) Mimolette B camembert (BIO) #pont 'Eveque
Dessert || Edgpyit du jour (BIO) Elcrumble aux pommes maison Fromage blanc fagon EiFruit du jour (BIO) K2rian saveur chocolat
“ Fruit du jour straciatella “IEruit du jour (BIO) K2rian saveur vanille
Fromage blanc et coulis de
fruits rouge et sucre
Pain Boulot Baguette Pain campagne rond Pain Platine Pain Rond Blanc
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_ R _ Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
w CE2 ** Bio Local « Contient du porc possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
= MSC ¥ VBF Végétarien # AOP *Présence de porc
Global G.A.P Recette du chef




SEMAINE DU 25-03-2024 AU 31-03-2024
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Entrée REPAS INDIEN ﬁﬂCéIeri rémoulade (BIO) Ficarottes rapées vinaigrette | | REPAS DU PRINTEMPS Salade verte et dés de

Potage Iégumes 1 chou blanc vinaigrette (BIO) (B1O) Oeufs durs mayonnaise mimolette

¥ Betterave vinaigrette Salade mélée aux noix ElRrillettes de thon
Plat Emince de poulet sauce “Ildpates a la napolitaine Pavé au veau haché sauce a lp| #7 > R6ti de porc* sauce miel | | ®™Filet de merlu sauce créme

tandoori (BIO) sauge et romarin Semoule

Riz & lindienne “1E3Fromage rapé (BIO) ¥ Epinards hachés cuisinés | | F1aricot vert (BIO) #¥ Brocolis

Poisson tandoori Ble Pommes de terre noisette

MGalette de soja aux petits R6ti de dinde sauce au miel et
[égumes sauce creme romarin
EBoulette panée de blé facon
thai sauce créeme

Fromage| 1 grie (BIO) B Tomme (BIO) Emmental Petit suisse sucré #Cantal
Dessert || - Fruit du jour Ficreme dessert vanille (BIO)| | Yaourt aromatisé Elratisserie au chocolat FAFruit du jour (BIO)

“ Fruit du jour %I creme dessert chocolat Yaourt nature sucre maison “ Fruit du jour

(BIO)
L
Baguette Pain campagne rond Pain Rond Blanc Pain Platine Pain Boulot
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_ R _ Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
w CE2 ** Bio Local « Contient du porc possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
= MSC ¥ VBF Végétarien # AOP *Présence de porc
Global G.A.P Recette du chef #* Label rouge “ HVE




SEMAINE DU 01-04-2024 AU 07-04-2024
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Entrée ASIE EUROPE AMERIQUE AFRIQUE
Potage légumes verts Bl celeri au fromage blanc salade texane (salade, mais, Salade copper penny (carottes
Macédoine mayonnaise (BIO) mimolette, oignons frits, tomates)| | cuites, oignons, poivrons, basilic,
| Endives vinaigrette (BIO) Concombre vinaigrette jus de tomate)
9 Pointes d'asperges
= k7 o . N . =
Plat Edsamoussa aux légumes et son "'-']?"'Egréné de boeuf (BIO) a la PO_'SSO” meuniére fagon fish and | | [Elcolombo de poulet
jus bolognaise (I;hlps de terre rissolé “Isemoule (BIO)
Riz cantonais ﬁﬂFromage rapé (BIO) ommes de lerre rissolees Poélée de légumes a l'abricot sec
Fpates (BIO) Curry végétarien (haricots
"'-:]Egréné végétal BIO + sauce rouges, mais, concentré de
tomate tomate, oignons)
Fromage Tomme des Pyrénées f chanteneige (BIO) Tartare nature # 54int Nectaire
Dessert EdFruit du jour (BIO) Sp?c?al?tt—? pomme framboise Fromage blanc aux mille Elcake 2 1a Banane et Pépites d
Fruit du jour Specialite pomme banane couleurs chocolat Maison
Fromage blanc et coulis de
fruits jaune et sucre
y
Pain Boulot Baguette Pain campagne rond Pain Rond Blanc
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R _ Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
w CE2 ** Bio Local « Contient du porc possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
= MSC ¥ VBF Végétarien # AOP *Présence de porc
Global G.A.P Recette du chef # Label rouge “ HVE
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Entrée || ¥4 Potage du jour (BIO) B chou-fleur a 1a flamande | Julienne de betterave cuite Radis croque sel Demi pomelos
1 0eufs durs mayonnaise EX= coleslaw Haricot vert vinaigrette i Tomate au persil (BIO) Salade iceberg aux crodtons
(BIO)
Plat "% Hachis parmentier (BIO) | Aiguillette de volaille sauce || c#?Emincé de porc* sauce | | EBECouscous végétarien =Pavé de colin sauce créme
Fildparmentier végétarien || forestiere brune sauce au ras el hanout Pommes de terre rissolées
(égréné végétal, purée, ioelee de champignons # Flageolets verts Semoule
brunoise légumes) (BIO) “Ipates (BIO) B Carotte vichy Légumes couscous
RdPavé fromager sauce Emincé de dinde sauce brune
normande Pépites de colin dorées aux 3
céréales sauce béarnaise
Fromage ™ Tomme (BIO) Coulommiers Pére Joseph Recette Madame Loik Cheévre
Dessert|| iFruit du jour (BIO) Liégeois chocolat FiFruit du jour (BIO) Elvoelleux citron maison Elyaourt a la louche
“Fruit du jour (BIO) Liégeois vanille “ Fruit du jour
“| Pain Pain campagne rond Pain Platine Pain Rond Blanc Pain Boulot Baguette
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_ - _ _ Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
B CE2 1 Bio k1 Local « Contient du porc  possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
= MSC W VBF Végétarien # AOP *Présence de porc
Global G.A.P Recette du chef # Label rouge “ HVE




SEMAINE DU 15-04-2024 AU 21-04-2024
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Entrée Ficarottes rapées vinaigrette Macédoine mayonnaise Tomate vinaigrette ﬂﬂ'Coleslaw Pizza au fromage
(BIO) Salade sombrero Salade verte et dés d'emmental B¥ Chou-fleur sauce cocktail
i Concombre vinaigrette
(BIO)
Plat “1Edomelette nature (BIO) ¥ Boulettes de boeuf sauce Pilons de poulet roti et son jus| | Thon a la tomate “ > Jambon blanc*
“isemoule (BIO) bercy BEl7 Gratin dauphinois (BIO) | | Fromage rape Sauce Barbecue
. . 7t .
1 Concassé de tomates (BIO Bl Haricot vert Hcalette de légumes “Ipates (BIO) Beignets de chou-fleur
FiRiz (BIO) mozzarella // sauce créme Jambon dinde
=ricassé de colin sauce MdBouchée sarrasin
nantua
Fromage| “! chanteneige (BIO) #Pont 'Evéque Fromage frais nature (carré Brie Mimolette
croc lait)
Dessert || ®icreme dessert chocolat “ Fruit du jour Elkrarte normande maison ZiFruit du jour (BIO) “ Spécialité pomme péche
(BIO) * Fruit du jour - Fruit du jour Purée pomme cassis
i creme dessert vanille (BIO
Pain Boulot Pain campagne rond Baguette Pain Rond Blanc Pain Platine
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_ — _ Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
# CE2 ** Bio LO,CE’El _ « Contient du porc  possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
= MSC VBF Végétarien # AOP *Présence de porc
Global G.A.P Recette du chef # Label rouge “ HVE




SEMAINE DU 22-04-2024 AU 28-04-2024
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Entrée || Haricot beurre vinaigrette a ik céleri rémoulade (BIO) Flconcombre a la créeme # Betterave vinaigrette a Radis / Beurre
l'échalote “IEndives vinaigrette (BIO) | | (BIO) lancienne Tomates sauce basilic
Salade de soja vinaigrette Eldchou blanc mayonnaise Mais vinaigrette
Plat =Fricassée de poisson blanc| ! BLentilles sauce tomate || #7:>Roéti de porc* label sauce| ¥ Cheese burger Sauté de dinde sauce aux
sauce citron fagon bolognaise (BIO) moutarde Ketchup (dosette) herbes
B¥Epinards hachés cuisinés | | ZIEAFromage rapé (BIO) El= purée crécy (pommes de| Potatoes “IRiz (BIO)
1 pomme vapeur (BIO) Tipates (BIO) terre, carottes) Edcheese végétarien Fondue de poireaux a la
Réti de dinde sauce moutarde creme
Edpalet de pois chiche et =P0isson meuniére + sauce
betteraves sauce brune tartare
Fromage Saint Paulin 1 Gouda (BIO) Edam #cantal Petit cotentin nature
Dessert|| - Fruit du jour Brownies maison lle flottante E1Fruit du jour (BIO) Yaourt nature sucré
“ Fruit du jour Semoule au lait Fruit du jour Yaourt aux fruits
“| Pain Pain Platine Pain Boulot Pain Rond Blanc Baguette Pain campagne rond
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_ - _ _ Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
W CE2 1 Bio k1 Local « Contient du porc  possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
= MSC W VBF Végétarien # AOP *Présence de porc
Global G.A.P Recette du chef # Label rouge “ HVE
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Entrée || ®icéleri aux pommes (BIO) | | Salade de pates aux petits “lcarottes rapées vinaigrette | ! Tomate au persil (BIO)

Fiklcoleslaw (BIO) légumes (BIO) Courgettes crues rapées a la

El# salade de pommes de Concombre au curry créme
terre

Plat F1%Daube de boeuf (BIO) || Cordon bleu (volaille) =\ aterzooi de poisson Eouiche

Fipoalée de courgette (BIO)| | Petits pois carottes a la Julienne de légumes Salade iceberg

“IPomme vapeur (BIO) rangaise (c_arottes, courgette, céleri)

a5 Falafels (BIO) sauce Mcarre fromage fondu Riz

provencgale
Fromage "' Emmental (BIO) #Saint Nectaire Gouda Petit suisse aux fruits
Dessert ﬁFromage blanc facon “IFruit du jour (BIO) Elcake maison = Fruit du jour

straciatella (BIO) “ Fruit du jour “ Fruit du jour

'-":"Fromage blanc nature

sucré (BIO)

Pain Boulot Baguette Pain campagne rond Pain Rond Blanc
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B CE2 1 Bio k1 Local « Contient du porc  possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
= MSC ¥ VBF Végétarien # AOP *Présence de porc




SEMAINE DU 06-05-2024 AU 12-05-2024 U
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RESTAURATION i el

SEMAINE EUROPEENNE

_ Jundi | Mwdi ] Meroedi | Jeudi | Venslredi

Entrée || PORTUGAL SUEDE
Elcarottes rapées a l'orange| | Roulade de volaille et
“IConcombre & la créme cornichon
(BIO) Rillettes de saumon
Plat Elsrandade de poisson Fi'% Boulettes de boeuf (BIO
Salade iceberg sauce creme
Pates

EBoulettes au soja tomate et
basilic sauce tomate

Fromage Mimolette Fromage frais nature (carré
croc lait)
Dessert|| KdFian saveur vanille “ Fruit du jour
K2Fian saveur caramel “ Fruit du jour
Pain Pain Boulot Pain campagne rond
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Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
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